
 

 

… unsere Highlights immer DONNERSTAG´s 
2 Gerichte zur Wahl. 

 

 
24.  

September 

OKTOBERFEST – PLATTE 
Spanferkelbraten, Fleischkäs, Soß/Sauerkraut & Kloß 

* * * 
OX im SEMMEL, smoky gebackene Rinderbrust 

offenes Briochebrötchen/Meerrettich & Krautsalat 
 

 
 

01. Oktober 

STEAK  „TATAR“, frisch gewolfte Rinderhuft 
mit Kapern/Sardellen/Eigelb/Zwiebeln, fertig angemacht 

* * * 
Gebackene  SCHWEINS-HAXE 

Bayrisch Kraut, würzige  Biersoße, Kartoffelklöße 
 

 

 

 
 

08 Oktober 

KÖNIGSBERGER  KLOPSE 
mit Schnittlauchsoße, fritierten Kapern & roter Beete 

* * * 
Elsäßer  SAUERBRATEN von der Rinderschulter 

mit Rotweinsoße, Perlzwiebeln & Champignons 
 

 
15. Oktober 

 
GESCHLOSSENE  GESELLSCHAFT 

 

 
 
22. Oktober 

FISCHFILET vom Tagesmarkt mit gebeiztem Eigelb 
auf Gemüsen & Tomaten im Backpapier aus dem Ofen 

* * * 

Kotelette von DUROC -Schwein 
mit Würzbutter gebraten, gegrillter Kürbis & Bratenjus 

 

 
 
29. Oktober 

Hannoversches  ZUNGENRAGOUT 
mit Saucischen und Champignons in Madeirasoße 

* * * 
FILET  vom  ZANDER 

auf Rahmspinat, mit gebackenem Ei & Schneekartoffeln 

 
… und immer unsere  CURRYWURST 


