
 

 

… unsere Highlights immer DONNERSTAG´s 
2 Gerichte zur Wahl. 

 
 
 
24. April 

Norddeutsches  SCHNÜSCH mit Kalb & Tüfften 
Frühlingsgemüse in weißer Buttersoße & Kalbsschnitzel 

* * * 

Gezupfte  LAMMSCHULTER 
gebackener Sellerie, Hollandaise & Pilze  

 
01. Mai 
Feiertag 
 

 
Mittags SPARGEL-BÜFFET 

Abends geschlossen 

 
 
 
08. Mai 

Spanische  ZARZUELLA 
Fischfilets, Gambas & Gemüse in würzigem Tomatensugo mit Kartoffelchips 

* * * 

2 erlei vom MAIBOCK 
Keulenbraten & Rückenfilet, Wildrahm & Rübengemüse 

 
 
 
15. Mai 

Geschmorte  SHORT RIBS „reife Kuh“ 
  mit Paprika/Whiskey-Relish, gebrannte Tomate & Kartoffel 

* * * 

Gebackene  KALBSHAXE 
mit Steinpilz-Rahmsoße, Erbsenvariation & Gratin 

 
 
 
22. Mai 
 

FJORDFORELLENFILET auf Blattspinat 
mit gebackenem Ei & Frankfurter „Grie Soss“ 

* * * 

Geschmorte  BÄCKCHEN vom Landschwein 
Boudin noir, Rotweinjus, Balsamico-Zwiebeln, Croquetten 

 
 
29. Mai 
Himmelfahrt 

 
SPARGEL Á LA CARTE 

… und immer unsere  CURRYWURST 


